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Temeljem ¢lanka 2, 3., 4., 5., 6., Odluke Rektorskog zbora o obliku i nacinu provedbe
nastupnog predavanja za izbor u znanstveno-nastavna zvanja, umjetnicko-nastavna i
nastavna zvanja (NN br.129/05)

POZIVAM
Vas na
NASTUPNO PREDAVANJE

dr. sc. Sanje Radman u postupku izbora na znanstveno-nastavno radno mjesto .
vrste - docent iz znanstvenog podruéja Biotehni¢ke znanosti, znanstveno polje Biotehnologija
za rad u Zavodu za prehrambenu tehnologiju i biotehnologiju, na neodredeno vrijeme, u
punom radnom vremenu, koje ¢e se odrzati u srijedu, 29. svibnja 2024. godine u predavaonici
F402 s po¢etkom u 10:15 sati.

Povjerenstvo za provedbu nastupnog predavanja u sastavu:

1. prof. dr. sc. Tibela Landeka Dragicevi¢, Prehrambeno-biotehnoloski fakultet u Zagrebu
(znanstveno podrucje biotehni¢ke znanosti, polje biotehnologija)

2. prof. dr. sc. Bozidar Santek, Prehrambeno-biotehnoloski fakultet u Zagrebu
(znanstveno podrucje biotehni¢ke znanosti, polje biotehnologija)

3. prof. dr. sc. Natalija Veli¢, Prehrambeno-tehnoloski fakultet u Osijeku
(znanstveno podrucje biotehni¢ke znanosti, polje biotehnologija)

predloZilo je pristupniku temu nastupnog predavanja:

"KONZERVIRANJE HRANE BIOLOSKIM PUTEM - FERMENTACIJA"
Predavanje je namijenjeno studentima Il. godine sveucilisnog prijediplomskog studija

Prehrambena tehnologija te ¢e se odrzati u okviru redovite nastave iz predmeta “Procesi u
prehrambenoj industriji”.
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prof. dr. sc. Matko Brcgg

ane bioloskim putem - Fermentacija”
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SaZetak nastupnog predavanja:

"Konzerviranje hrane bioloskim putem - Fermentacija”

Potreba ¢uvanja i konzerviranja hrane oduvijek je postojala kao i znanje o
principima na kojima se temelje pojedini postupci konzerviranja. U cilju produljenja
trajnosti namirnica koriste se brojne metode poput konzerviranja dovodenjem ili
odvodenjem topline, kemijskim putem i bioloskim putem.

U okviru ovog predavanja predstavit ¢e se procesi konzerviranja hrane
biologkim putem, odnosno osnovne karakteristike i principi na kojima se baziraju
procesi fermentacije. Poseban naglasak ¢e se dati anaerobnim metodama
fermentacije pri ¢emu c¢e se kroz nekoliko primjera biotehnoloskih procesa

proizvodnje istaknuti uloga mikroorganizama u navedenim procesima.



